Schokofriichte

Zutaten flir 20-25 Stiick:

1/2 Apfel

1/2 Birne

1 Scheibe frische Ananas
Erdbeeren (optional)
Trauben (optional)

200 g helle und/oder dunkle
Kuverttire

1. Kuvertire langsam in
einer Schiissel im Wasser-
bad schmelzen.

2. Friichte schélen und in
gefallige Abschnitte teilen.

3. Obststlickchen auf einen
groRen Teller anordnen.

4. Mit der geschmolzenen
Kuvertiire begieRen. Die
Friichte sollen méglichst
ganz umhiillt sein.

5. Im Khlschrank
mindestens eine Stunde
erkalten lassen.
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Hinweise:

Optional kann man die
frisch Uberzogenen
Obststiickchen noch mit
bunten Streuseln bestreuen.

Schlagworte:

leicht, Zubereitung ca. 20
min, Gesamtzeit ca. 80
min, Nachspeisen, Friichte,
deutsch
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